
 
 

 

                                                                                

 

 

 

 

 

報道関係者各位 
 

   【報道関係者からのお問い合わせ先】 
           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  
            粉川元美 羽根昌紀 岡田瑞葉 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 
 
 

コンラッド東京、5月7日（火）より「メロン＆ラベンダー・アフタヌーンティー」を開催 
メロンをテーマにしたアフタヌーンティーが初登場  

濃厚で上品な甘味の赤肉メロンを使用したスイーツやほのかに香るラベンダーが爽やかな初夏を演出 

 

 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

【2024年 3月 12日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、5月 7日（火）よりバー＆ラウンジ「トゥエン

ティエイト」にて「メロン＆ラベンダー・アフタヌーンティー」をご提供します。コンラッド東京では初登場のメロンをテーマに取り入れたア

フタヌーンティーで、優しいパステルのラベンダーカラーが甘く爽やかなティータイムを演出します。 

 

つややかなラベンダーカラーのドームが目をひく「ラベンダーとブルーベリーのムース」、パープルのカシスクリームとオレンジ風味のスポン

ジケーキが爽やかな「オレンジのケーク、カシスのクリーム」や、メロンの果肉がたっぷり入った「メロンとココナッツのヴェリーニ」、タヒチ産

バニラを使用して上品に仕上げた「アプリコットと紅茶のムース」などスイーツは計 5 種類。セイボリーにもラベンダーカラーとメロンを

取り入れ、紫色のバンズがユニークな「ビーフカツスライダー」や、メロンと生ハムの黄金の組み合わせがうれしい「赤肉メロンとマスカ

ルポーネのサンドウィッチ プロシュートとともに」など計3種類をご用意します。 

 

デラックスアフタヌーンティーには、なめらかに仕上げたフォアグラのムースにドライアプリコットをトッピングした「フォアグラのフォンダン ア

プリコットとキャラメルナッツを添えて」の1品を加えてご提供します。開業以来変わらぬレシピで人気のスコーンはプレーンとピスタチ

オスコーンの2種類を、クロテッドクリームといちごジャムとともにお楽しみください。 
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また、同期間中 18時 30分より、セイボリーとスイーツ各 4種を、ビールやスパークリングワインなどのフリーフロードリンクとともにお

楽しみいただける「メロン＆ラベンダー・ナイトティー」を開催いたします。夏のビアガーデンに代わる、夜の大人のティータイムを満喫

いただけます。 

 

「メロン＆ラベンダー・アフタヌーンティー」 メニュー 

 

    

ラベンダーとブルーベリーのム

ース 

レモン風味のガナッシュを入

れたタルトに、ライチの風味を

加えたブルーベリーのムースを

トッピング。周りにはラベンダー

のゼリーを飾り、香りと華やか

さをプラスしました。 

メロンとココナッツのヴェリーニ 

メロンゼリーの上にココナッツ

風味のパンナコッタを載せ、

赤肉メロンを贅沢に入れたエ

ルダーフラワーのゼリーをトッピ

ング。メロンをたっぷり感じられ

る初夏にぴったりの一品で

す。 

 

アプリコットと紅茶のムース 

深い香りが特徴の稀少な

タヒチ産バニラを隠し味に

したアプリコットのゼリーと、

アールグレイムース。アプリ

コットの甘酸っぱさ、上品

なバニラと紅茶の風味の

組み合わせをお楽しみい

ただけます。 

オレンジのケーク、カシスのクリー

ム 

しっとりと仕上げたオレンジ風味

のスポンジにラベンダー色のカシ

スのバタークリームを絞り、ラベン

ダーが香るジュレを飾りました。

柑橘の爽やかな風味が口いっ

ぱいに広がります。 

 

    

アプリコットとブラッドオレンジ

ムース 

アプリコットのムースの中にす

っきりとした酸味が特徴のブ

ラッドオレンジのゼリーを閉じ

込めて。下にはピスタチオ風

味のスポンジを敷いていま

す。夏に向かう季節をイメー

ジした爽やかなスイーツです。 

ビーフカツスライダー 

ラベンダーカラーのバンズが目

を引くミニバーガー。オーロラ

仕立てのソースをかけたメン

チカツ、トマト、レタスを挟み

ました。インパクトも食べ応え

も抜群です。 

赤肉メロンとマスカルポー

ネのサンドウィッチ プロシュ

ートとともに 

赤肉メロン、生ハム、クリー

ムチーズを赤肉メロン風味

の食パンでサンド。甘さ、

塩気、酸味のマリアージュ

が印象的なサンドウィッチ

です。 

 

赤肉メロンのブランマンジェ カ

ジキのコンフィとラビゴット メロン

パール 

マスカルポーネのブランマンジェ

の上に、トマトやケッパー、オリー

ブが入ったラビゴットソースと、カ

ジキのコンフィをトッピングしまし

た。ソースの酸味とチーズのまろ

やかさのバランスをお楽しみくだ

さい。 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
 

 

「メロン＆ラベンダー・アフタヌーンティー」 概要 

期間： 2024年5月7日（火）～6月30日（日） 

時間： 毎日 11:00～16:30 ※2時間制 

場所： 28階 バー＆ラウンジ「トゥエンティエイト」 

料金：   

⚫ スタンダードアフタヌーンティー  

1． 平日 1名様 7,200円  

2． 土日祝日 1名様 7,800円 / 13:30および 14:00開始の回は1名様8,300円 

※平らなガラスのプレートでご用意。約20種のドリンクセレクションからお好きなものをお好きなだけ。 

 

⚫ コンラッド・ベア付き・スタンダードアフタヌーンティー 1名様 8,700円 

※コンラッド・ベアが付いたプランです。 

※平らなガラスのプレートでご用意。約20種のドリンクセレクションからお好きなものをお好きなだけ。 

 

⚫ コンラッド・ベア付き・デラックスアフタヌーンティー 1名様 13,000円 

※コンラッド・ベアが付いたプランです。 

※バー＆ラウンジ「トゥエンティエイト」の象徴的なボトル棚がモチーフのスタンドでご用意。 

乾杯のグラスシャンパーニュ1杯に加え、約20種のドリンクセレクションからお好きなものをお好きなだけ。 

 

内容： 

⚫ スイーツ（全5種） 

・ ラベンダーとブルーベリーのムース 

・ メロンとココナッツのヴェリーニ 

・ アプリコットと紅茶のムース 

・ オレンジのケーク、カシスのクリーム 

・ アプリコットとブラッドオレンジムース 

 

⚫ セイボリー（全3種 / デラックスアフタヌーンティーは全4種） 

・ ビーフカツスライダー 

・ 赤肉メロンとマスカルポーネのサンドウィッチ プロシュートとともに 

・ 赤肉メロンのブランマンジェ カジキのコンフィとラビゴット メロンパール 

・ フォアグラのフォンダン アプリコットとキャラメルナッツを添えて ※デラックスアフタヌーンティーにて提供 

 

⚫ プレーンスコーン、ピスタチオスコーン クロテッドクリーム、いちごジャムを添えて 

⚫ お飲み物 

ロンネフェルト社の紅茶を含む約20種のドリンクセレクションからお好きなものをお好きなだけ。 

 

ご予約・お問い合わせ：公式サイト または 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 

 

 

 

 

 

デラックスアフタヌーンティー 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/afternoontea/twentyeight-early-summer


 
 
 

 
 

 

「メロン＆ラベンダー・ナイトティー」 概要 

期間： 2024年5月7日（火）～6月30日（日） 

時間： 18:30～21:30（最終入店 19:30） ※2時間制 

場所： 28階 バー＆ラウンジ「トゥエンティエイト」 

料金： スパークリングフリーフロー付き 1名様 9,800円 

 シャンパーニュフリーフロー付き 1名様 15,000円 

※両プランにコンラッド・ベアが付きます。 

 

内容（*昼間のアフタヌーンティーと異なるメニュー）： 

⚫ セイボリー（全4種） 

・ ビーフカツスライダー 

・ 赤肉メロンとマスカルポーネのサンドウィッチ プロシュートとともに 

・ 赤肉メロンのブランマンジェ カジキのコンフィとラビゴット メロンパール 

・ フォアグラのフォンダン アプリコットとキャラメルナッツを添えて* 

 

⚫ スイーツ（全4種） 

・ ラベンダーとブルーベリーのムース 

・ メロンとココナッツのヴェリーニ 

・ アプリコットと紅茶のムース 

・ オレンジのケーク、カシスのクリーム 

 

⚫ プレーンスコーン、ピスタチオスコーン クロテッドクリーム、いちごジャムを添えて 

 

⚫ フリーフロードリンク 

ビール、スパークリングワイン、赤・白ワイン、コーヒー・紅茶各種、ソフトドリンク 

スパークリングワインをシャンパーニュにアップグレードするプラン（1名様 15,000円）もあり。 

 

ご予約・お問い合わせ：公式サイト または 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 

※事前予約制。当日午前6時までにご予約をお願いいたします。 

 

 

キャンセルポリシー：前日20時以降100%（予約時にご登録いただいたクレジットカードにご請求いたします。） 

※表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 

※画像はイメージです。 

 

また、バー＆ラウンジ「トゥエンティエイト」では 2024年 6月 30日までヒルトンのゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」

のダイニング特典「Like a Member」をご利用いただけます。ホテルに宿泊をしないヒルトン・オナーズ会員の皆様も利用することが

できる本特典には、ヒルトンがアジア太平洋地域で運営するレストランやバーでのボーナス・ポイント付与や、最大 25%の割引が

含まれます。特典の詳細はこちらをご参照ください。この機会にぜひ「ヒルトン・オナーズ」にご登録いただき、特典をご利用ください。 

※特典除外日：2024年4月27日（土）～5月6日（月・祝） 

 

 

メロン＆ラベンダー・ナイトティー 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/afternoontea/twentyeight-early-summer-night-tea
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/
https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/#dinning
https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/#dinning
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/


 
 
 

 
 

 

### 
 
 

コンラッド東京について 
銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセプ
トのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48㎡を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー＆ラウ
ンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1400㎡の面積を有する「水月スパ＆フィッ
トネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リスト”』や、『トリップ・ア
ドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳細はconradtokyo.jp

をご覧ください。また、フェイスブックwww.facebook.com/conradtokyoやツイッターwww.twitter.com/conradtokyo、インスタグラ
ムwww.instagram.com/conrad_tokyo/でも情報を配信しています。 

 

 

コンラッド・ホテルズ&リゾーツについて 

世界5大陸に約50軒のホテルを展開しているコンラッド・ホテルズ&リゾーツは、大胆なデザインやインパクトのある体験、厳選されたコンテン
ポラリーアートをシームレスに結び、目的意識を持ったトラベラーのインスピレーションを刺激します。コンラッドは、そのローカル文化と真に繋
がれるような体験や直感的なサービス通じて、お客様の探求心を高める場所です。受賞歴を誇るホテルに加え、洗練されたデザイン、最
上級のアメニティ、目的を持ったサービスを提供するレジデンスも世界の魅力的なデスティネーションで展開しています。コンラッド・ホテルズ&

リゾーツのご予約は、公式サイト（https://conrad.hiltonhotels.jp/）または業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルト
ンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新の情報はこちらをご覧ください。 

stories.hilton.com/conradhotels、www.facebook.com/conradhotels、www.instagram.com/conradhotels、
www.twitter.com/conradhotels 

 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/
http://www.facebook.com/conradtokyo
http://www.twitter.com/conradtokyo
https://www.instagram.com/conrad_tokyo/
https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://itunes.apple.com/jp/app/hilton-honors/id635150066?mt=8
https://hiltonhotels.jp/hhonors
http://stories.hilton.com/conradhotels
http://www.facebook.com/conradhotels
http://www.instagram.com/conradhotels
http://www.twitter.com/conradhotels

